附件3
食品抽检科普小知识

一、二氧化硫残留量
二氧化硫是一种允许使用的食品添加剂，具有护色、防腐、漂白和抗氧化等作用。《食品安全国家标准食品添加剂使用标准》（GB 2760-2024）中规定，龙眼中二氧化硫最大残留量限量值为0.05g/kg，粮食加工品中二氧化硫残留量为不得使用，花饵块中检出二氧化硫，以及龙眼中二氧化硫残留量超标，可能是生产者为了防腐，从而在产品中超范围或过量使用了二氧化硫。
二、脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)
脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)作为一种广谱食品防腐剂，对霉菌和酵母菌的抑制能力强，能被人体完全吸收，并能抑制人体内多种氧化酶。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2024）中规定，脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）在杨梅中为不得使用，本次杨梅中检出脱氢乙酸，可能是生产者为了防腐，从而在产品中超范围或过量使用了脱氢乙酸，长期过量摄入脱氢乙酸及其钠盐会危害人体健康。
三、噻虫嗪
噻虫嗪是一种全新结构的第二代烟碱类高效低毒杀虫剂，对害虫具有胃毒、触杀及内吸活性，用于叶面喷雾及土壤灌根处理。其施药后迅速被内吸，并传导到植株各部位，对刺吸式害虫如蚜虫、飞虱、叶蝉、粉虱等有良好的防效。《食品安全国家标准食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2021）中规定番木瓜中噻虫嗪最大残留量为0.01mg/kg，香蕉中噻虫嗪最大残留量为0.02mg/kg，本次监督抽检发现番木瓜、香蕉中存在噻虫嗪项目超标的情况，原因可能是由于种植过程中违规使用噻虫嗪农药的降解产物及种植过程中施用噻虫嗪后采摘过早导致药物残留超标。
四、甲醇
[bookmark: _GoBack]甲醇是结构最为简单的饱和一元醇，很多老百姓直接就叫他工业酒精，其实只是工业酒精中的甲醇含量要高些，白酒中的甲醇由于和乙醇可以无限的互溶，包括各种特性也非常相近似，它不会给白酒带来特殊的香味和气味，因此我们在饮用白酒时不易被味觉所发现，甲醇在白酒生产中主要是由酿酒原料中的果胶物质，在高温高压条件下，果胶质会生成通过一系列的生化反应生成甲醇，而果胶质含量越高酿造产生的甲醇含量也会越高，《食品安全国家标准 蒸馏酒及其配制酒》（GB 2757-2012）中规定，甲醇在蒸馏酒（粮谷类）中的限量值为0.6g/L，白酒中甲醇超标的原因，可能是在生产过程中从业人员为提高出酒率节约成本，在蒸馏环节未采取合理的掐头去尾及分段取酒等方式来进行控制，从而导致甲醇超标。
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